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‘Robots zijn de uitkomst
op veel plekken in
een bakkerij’

Robots kunnen op veel plekken in
een bakkerij werk verzetten. Of het

nu gaat om het handlen van brood
(verpakt of onverpakt) of het handlen
van platen, koppels of manden: robots
zijn de uitkomst voor al deze werkzaam-
heden. Robots zijn uitermate geschikt voor het
wisselen van koppels of bakplaten in een baklijn. Een
robot kan, in combinatie met een op- en afstapelaar, worden gebruikt voor het beheer in
een koppel-/platenmagazijn en ingezet worden voor het handlen van koppels/platen voor
het ont- en beladen van ovenkarren.

Ten behoeve van kleinbrood kunnen robots gebruikt worden voor depannen, verpakken
en palletiseren van omverpakkingen. Voor het depannen van grootbrood heeft DERO de
zogenaamde ‘grobotdepanner’.

Tevens zijn er oplossingen voor het inpakken of overzetten van onverpakt of verpakt
product in een dieptrekverpakking, tray, doos of
krat. Ook voor het palletiseren van gereed
product, in krat of doos, kunnen robots
worden ingezet.

DERO is u graag van dienst bij het

automatiseren van uw bakkerij.
We hebben ruime ervaring in de
handling van groot- en Kklein-
brood, het beladen en leeghalen
van ovenkarren en het wisselen
van koppels en bakplaten.

Voor meer informatie kunt u
contact opnemen met DERO bv.
info@derobv.nl

www.derobv.nl

0252 622500
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